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CUVÉE PRESTIGE

BRUT

Un assemblage délicat et racé où 

les raisins blancs Chardonnay sont 

majoritaires. Les raisins noirs lui 

donnent de la souplesse. Sa robe

est dorée : vin généreux, très

apprécié des connaisseurs. Nez

briochée et fruitée.

BRUT ROSÉ

Un vin rare, charpenté dont

la délicate coloration rosée

est très typique des raisins

noirs. En bouche, un rosé net, 

fruité, doté d’une fraîcheur

très plaisante et d’une belle

structure fondue.

Très fruité, conseillé pour les

repas au Champagne.

GRANDE CUVÉE

DU CENTENAIRE

Un assemblage de plusieurs

récoltes exceptionnelles.

et sa complexité :

un brut équilibré, intense

et justement dosé :

GRANDE CUVÉE

BLANC DE BLANCS

100% Chardonnay

de la Côte des Blancs,

et subtil. Palette complexe 

minérales. Jolie teinte pâle 

.

Laissez vous séduire !
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